En av verdens fineste ressurser finnes rett utenfor kysten
av Vesteralen. Det er her vi henter rdvarene vare: hyse og
torsk. Fine, feite, ferske og sunne ravarer med kvalitet fra
skjegg til hale. Det er en gave som forplikter!

Vi bygger pa kunnskaper oppsamlet i Vesteraalens
helt siden etableringen i 1912. Vi vet hvor fisken vandrer,
hvor den gyter og hva den spiser. Vare forfedre larte oss
hvor lavt den gar pa dagtid og hvor hgyt den star om
natten. For det ligger i ryggmargen a lytte til erfarne fag-

folk, derfor fiskes det heller ikke mer enn det som sikrer
en berekraftig bestand.

| dag vet vi enda mer. Vi kjenner naringsinnholdet
i hvert bein og hver ryggfinne. Vi vet hva temperaturen i
fisken skal veere fgr den prosesseres, og at fisken ma vaere
kortreist for & fa det til. Vare produkter kan spores tilbake
til fisken, fordi vi tar hand om hele prosessen selv. Vi gjor
det av respekt for ravaren.

Av respekt for rdvaren
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