
Since 1986



ASK FOR
* ALLERGIES

* GLUTEN FREE DISHES
* VEGETARIAN DISHES

* VEGAN DISHES

*
Ali Restaurant

Restaurant ali

restaurant_ali_kos

restaurantalis@gmail.com

21860



WELCOME

The restaurant Ali is a family business in the island of  Kos. Opened in 1986 in Platani (Kermetes) by 
Hatzisouleiman family (during from 16th century in Kos) called "Taverna Asklipios" on the way to Αsklipion, 
near the Platani square. The idea to originally name the taverna with this name was because our house was across 
from the archaeological site of  Asklipios. In 1989 the restaurant moved to Platani Square where it became known 

with the name Ali. Originally the kitchen was under the responsibility of  Mrs Zinet, with the invaluable help of  her 
two sisters Ayse and Dilper, where as the service was under the responsibility of  Ali and his two sons Ahmet and 
Hasan.(Now plus grandchild Ali and aunt Nurcemal). After 25 years of  successful operation in Platani the family 

decided to move in 2012 downtown to the new address of  the corner of  Artemisias and Thessalou.

Our aim is to provide high quality tasting with the most beautiful and purest materials to satisfy the most 
demanding customers. The delicacies are based on 38 years of  passion and cultural product of  Greek and Turkish 
cuisine. Companionship, relaxation, business lunches, all with the discreet love for the job and smile for our guests.

ΚΑΛΩΣ ΗΛΘΑΤΕ

Το εστιατόριο Αλής είναι η επιχείρηση τις οικογένειας Χατζησουλεϊμάν που βρίσκεται από τον 16ο αιώνα στην Κω. 
Πρωτολειτούργησε το 1986 στην περιοχή Πλατάνι (Κερμετές) με την ονομασία "Ταβέρνα Ασκληπειός" σε ένα μικρό 
ιδιόκτητο χώρο στο δρόμο προς το Ασκληπιείο, λίγο πάνω από την πλατεία. Η ιδέα να ονομαστεί αρχικά η ταβέρνα με 
αυτό το όνομα ήταν διότι το πατρικό μας σπίτι ήταν απέναντι από τον αρχαιολογικό χώρο του Ασκληπιείου. Το 1989 η 

επιχείρηση μετακόμισε στην πλατεία Πλατανίου όπου έγινε γνωστή σε όλους τους Κώους και όχι μόνο με το όνομα 
Αλής. Αρχικά η κουζίνα ήταν υπό την ευθύνη της κυρίας Ζινέτ, η οποία είχε την πολύτιμη βοήθεια από τις δύο αδερφές 
Αϊσέ και Διλπέρ και στο σέρβις ήταν ο σύζυγος Αλής με τα παιδιά του Αχμέτ και Χασάν. (επιπλέον στις μέρες μας του 
εγγονού Αλή και τις θείας Νουρτζεμαλ). Μετά από 25 χρόνια επιτυχημένης λειτουργίας στο Πλατάνι η οικογένεια πήρε 

την απόφαση το 2012 να μετακομίσει στο κέντρο της πόλης σε νέα διεύθυνση στη γωνία Αρτεμισίας και Θεσσαλού.

Σκοπός μας είναι η παροχή υψηλών προδιαγραφών γευσιγνωσίας με τα πιο όμορφα και αγνά υλικά, για την ικανοποίηση 
και των πιο απαιτητικών πελατών μας. Τα εδέσματά μας βασίζονται πάνω σε 38χρονο μεράκι, με ένα πάντρεμα 

Ελληνικής και Τουρκικής κουζίνας. Αγάπη για τη δουλειά και χαμόγελο για τους επισκέπτες μας.



         
 ΠΙΛΑΦΙ ΑΤΖΕΜ (παραδοσιακό ρύζι)                        

ΓΙΑΟΥΡΤΛΟΥ
(τηγανητά κολοκυθάκια, πιπεριές,

πατάτες,μελιτζάνες με γιαούρτι)
                   

ΜΠΟΥΓΙΟΥΡΤΙ
(φέτα,κασέρι,ντομάτα,πιπερία  

ψήνεται στον φούρνο σε πήλινο σκεύος)      

ΜΠΟΥΡΕΚΑΚΙΑ (με τυρί)  
                        

ΜΠΟΥΡΕΚΑΚΙΑ 
(με τυρί και παστουρμά)          

ΜΑΝΤΙ
( μπουρεκάκια με κιμά, γιαούρτι και σάλτσα)            

ΑΝΘΟΥΣ (με ρύζι)                                               

ΑΝΘΟΥΣ (τηγανητοί με τυρί)

ΝΤΟΛΜΑΔΑΚΙΑ ΓΙΑΛΑΝΤΖΙ
(σπιτικά) 

  

ΨΩΜΙ

ΟΡΕΚΤΙΚΑ

RICE (Traditional Cooked)

YOGHURTLOU
(fried zucchini, peppers,
potatoes, eggplant, with yoghurt sauce)

BOUYOURTI
(feta and kasseri cheese baked in oven 
 with tomato and peppers)

BOUREKAKIA (cheese pies)

BOUREKAKIA
(cheese pies with pastourma meat)

MANTI
(meat pies with yoghurt and tomato sauce)

ZUCCHINI FLOWERS (stuffed with rice)

ZUCCHINI FLOWERS
(fried, stuffed with cheese)

DOLMADES
(vine leaves stuffed with rice)

CABBAGE DOLMADES 
(stuffed with rice and meat)

FLORINA PEPPERS
(Stuffed with cheese)                      

 ZUCCHINI BALLS (fried)

CHEESE CROQUETTE

CHICKPEA BALLS (fried)

MEATBALLS (grilled)

FRIES

FRIED VEGETABLES
(zucchini, pepper, fries chips,
eggplant with garlic sauce)

GRILLED VEGETABLES 
with balsamic (tomato, pepper, mushrooms,
zucchini, eggplant)

SPINACH WITH YOGURT
(old traditional recipe) 

APPETIZERS
BREAD

ΛΑΧΑΝΟΝΤΟΛΜΑΔΕΣ
(με ρύζι και κιμά)

ΠΙΠΕΡΙΕΣ ΦΛΩΡΙΝΗΣ
(γεμιστές με τυρί)

ΚΟΛΟΚΥΘΟΚΕΦΤΕΔΕΣ                                        

ΡΕΒΥΘΟΚΕΦΤΕΔΕΣ                                            

ΣΟΥΤΖΟΥΚΑΚΙΑ σκέτα (σχάρας) 
                                  

ΑΝΑΜΕΙΚΤΑ ΤΗΓΑΝΗΤΑ 
(κολοκυθάκια,πιπεριές, πατάτες,

 μελιτζάνες με σκορδαλιά)    

ΠΑΤΑΤΕΣ ΤΗΓΑΝHΤΕΣ 
    

ΨΗΤΑ ΛΑΧΑΝΙΚΑ με βαλσάμικο
(τομάτα, πιπεριά, μανιτάρι, κολοκύθι, μελιτζάνα) 

    

ΣΠΑΝΑΚΙ ΜΕ ΓΙΑΟΥΡΤΙ
(παλιά παραδοσιακή συνταγή)     

ΤΥΡΟΚΡΟΚΕΤΕΣ 

0,80€

5,00€

6,50€

6,80€

6,50€

7,30€

7,00€

7,00€

7,00€

7,00€

7,80€

6,50€

6,20€

6,50€

6,20€

8,50€

4,50€

6,50€

8,00€

5,50€

Ask for gluten free dishes



ΟΡΕΚΤΙΚΑ

FRIED CHEESE SAGANAKI

GRILLED HALOUMI CHEESE

GRILLED TALAGANI CHEESE
 (with honey and sesame)

KRASOTYRI SAGANAKI CHEESE
 (with tomato marmelade)

KRASOTYRI ( )Wine cheese from Kos

FETA CHEESE

TZATZIKI
(yoghurt with garlic and cucumber)

SMOKED EGGPLANT SALAD

SPICY CHEESE SALAD

 (split peas puree) FAVA

 (sesame paste & chick pea)HUMMUS

SKORDALIA

PORK SAUSAGE

BEEF SAUSAGE
(fried with egg)

KAVOURMAS
(lamb and beef  meat from Xanthi, 
with scrambled egg)

SPICY PEPPERS GRILLED

PASTOURMAS
(slices of  smoked beef  meat)

MUSHROOMS
with garlic or carameled onion)

APPETIZERS

ΚΑΠΝΙΣΤΗ ΜΕΛΙΤΖΑΝΟΣΑΛΑΤΑ                

ΤΥΡΟΚΑΥΤΕΡΗ                                               

ΦΑΒΑ
                                                                

ΧΟΥΜΟΥΣ

ΣΚΟΡΔΑΛΙΑ

ΧΩΡΙΑΤΙΚΟ ΛΟΥΚΑΝΙΚΟ

ΣΟΥΤΖΟΥΚΙ ΤΗΓΑΝΗΤΟ
(Με αυγό)                      

ΚΑΒΟΥΡΜΑΣ                                                   
(αρνίσιο και μοσχαρίσιο κρέας Ξάνθης,    

 με αβγό)

ΚΑΥΤΕΡΕΣ ΠΙΠΕΡΙΕΣ ΣΧΑΡΑΣ    

ΠΑΣΤΟΥΡΜΑΣ
(ψιλοκομένο στα κάρβουνα)

MANITAΡΙΑ 
Σκορδάτα ή με καραμελωμένα κρεμμύδια     

In pastry fillo with honeyFETA SAGANAKI 

ΣΑΓΑΝΑΚΙ                                                               

ΧΑΛΟΥΜΙ ΣΧΑΡΑΣ                                                 

ΤΑΛΑΓΑΝΙ ΣΧΑΡΑΣ                                               
 (με μέλι και σουσάμι)                                         

ΦΕΤΑ (Π.Ο.Π.)

                                  ΤΖΑΤΖΙΚΙ

ΚΡΑΣΟΤΥΡΙ ΣΑΓΑΝΑΚΙ
 (με μαρμελάδα από γλυκό ντοματάκι) 

ΚΡΑΣΟΤΥΡΙ Κώτικο Τυρί 

6,50€

6,50€

7,00€

6,50€

       5,00€

5,00€

5,50€

6,00€

6,00€

5,50€

6,00€

5,00€

6,50€

8,00€

8,50€

7,50€

6,50€

Ask for gluten free dishes

4,00€

VEGETARIAN 

VEGAN 

ΦΕΤΑ ΣΑΓΑΝΑΚΙ Σε φύλλο με μέλι 7,00€



ΣΑΛΑΤΕΣ

ΧΩΡΙΑΤΙΚΗ                                          
(ντομάτα, αγγούρι, κρεμμύδι, 

πιπεριά, ελιές,φέτα)                           

 ΑΓΓΟΥΡΟΤΟΜΑΤΑ 
(με κρεμμύδι, πιπεριά)

ΜΑΡΟΥΛΙ
(με άνιθο και φρέσκο κρεμμύδι)

ΛΑΧΑΝΟ ΜΕ ΚΑΡΟΤΟ                              

ΣΑΛΑΤΑ ΤΗΣ ΚΩ                                          
(ντομάτα, αγγούρι, κρεμμύδι, ελιές,                

πιπεριές, κρασοτύρι, φρέσκια κάπαρη)          

ΠΟΛΙΤΙΚΗ ΣΑΛΑΤΑ ΤΟΥ ΑΛΗ              
(μαρούλι,ρόκα,λόλα,λιαστή ντομάτα,         

χρωματιστές πιπεριές, λάχανο,                      
καλαμπόκι,σουσάμι και σως βινεγκρέτ)           

ΑΝΑΤΟΛΙΤΙΚΗ ΣΑΛΑΤΑ                               
(ψιλοκομμένα,ντομάτα,αγγούρι,μαϊντανός,  

πιπεριά,κρεμμύδι,καρύδι,φέτα τριμμένη)         

ΡΟΚΑ ΠΑΡΜΕΖΑΝΑ                                 
(με ντομάτα,σουσάμι,

λιαστή ντομάτα,βαλσάμικο)      

 ΚΡΗΤΙΚΟΣ NΤΑΚΟΣ                                       
  (παξιμάδι,ντομάτα τριμμένη,φέτα τριμμένη)   

 
ΧΟΡΤΑ ΒΡΑΣΤΑ ΕΠΟΧΗΣ                       

ΦΡΕΣΚΑ ΠΑΝΤΖΑΡΙΑ
(με σκορδαλιά)

  ΒΡΑΣΤΑ ΑΝΑΜΕΙΚΤΑ                          
  (χόρτα,παντζάρια,κολοκύθι βραστό)       

  ΑΜΠΕΛΟΦΑΣΟΥΛΑ ΒΡΑΣΤΑ
(εποχής)      

ΚΑΠΑΡΗ ΦΡΕΣΚΙΑ 
ΑΠΟ ΤΗΝ ΚΩ              

GREEK SALAD
(tomato, cucumber, onion, 
peppers, olives, feta cheese)

CUCUMBER & TOMATO
(with onions and peppers)

LETTUCE SALAD 
(with anise and fresh onion)

CABBAGE SALAD with carrot

KOS SALAD
(tomato, cucumber, olives peppers, 
wine cheese, fresh capers)

POLITIKI SALAD
(lettuce, rocket, lola, sun dried tomatoes, 
coloured peppers, corn, 
sesame & vinaigrette sauce)

ANATOLITIKI SALAD
(chopped tomato, cucumber, parsley, 
peppers, onion, walnuts, feta cheese)

ROCKET SALAD
(parmesan, tomato, sun dried tomato
and sesame)

CRETE DAKOS SALAD
(barley bread, tomato, chopped feta cheese)

FRESH BOILED VEGETABLES

BEETROOT SALAD 
(with garlic sauce)

MIX BOILED VEGETABLES
(beetroot, greens, zucchini)

FRESH BOILED GREEN BEANS
(seasonal)

FRESH CAPERS FROM KOS

SALADS

8,50€

5,80€

5,50€

5,50€

9,00€

8,50€

8,50€

8,50€

7,00€

5,00€

6,00€

7,50€

6,50€

6,00€

Ask for gluten free dishes

VEGETARIAN 

VEGAN 



ΜΑΓΕΙΡΕΥΤΑ

ΓΕΜΙΣΤΑ                                                   
(ντομάτα,πιπεριά, ρύζι και κιμά)   

ΜΕΛΙΤΖΑΝΕΣ ΙΜΑΜ (λαδερά)        

ΦΑΣΟΛΑΚΙΑ (λαδερά)                    

ΜΠΑΜΙΕΣ (λαδερά)
                     

ΓΙΓΑΝΤΕΣ (λαδερά)                      

ΜΟΥΣΑΚΑΣ                                       
(με γιαούρτι και καυτερή 

σάλτσα ντομάτας) 
                                                           

ΠΑΠΟΥΤΣΑΚΙΑ                                  
(με κιμά και μπεσαμέλ)                  

(με γιαούρτι και καυτερή 

ΠΑΣΤΙΤΣΙΟ                                       
(με γιαούρτι και καυτερή 

σάλτσα ντομάτας)
                                                         

ΣΟΥΤΖΟΥΚΑΚΙΑ ΣΑΛΤΣΑ
(με γιαούρτι και καυτερή

ΜΠΕΚΡΗ ΜΕΖΕ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ

ΜΠΕΚΡΗ ΜΕΖΕ ΧΟΙΡΙΝΟ

ΑΡΝΑΚΙ ΚΛΕΦΤΙΚΟ                                      
(με πατάτες, χρωματιστές πιπεριές         

 μανιτάρια, φέτα και φρέσκια ρίγανη)                                                

 ΜΑΝΤΙ πουγκιά ζυμαρικών               
(με κιμά και σως γιαουρτιού)

Σερβίρεται  Σάββατο, Κυριακή μόνο 

ΜΑΚΑΡΟΝΙΑ ΚΙΜΑ                     
                                             

          *ΠΑΣΑ ΜΑΚΑΡΟΥΝΑ
(*μόνο Κυριακές)               

STUFFED TOMATO & PEPPER   
(with rice and meat)

AUBERGINE IMAM 
(in tomato sauce)

GREEN BEANS 
(in tomato sauce)

OKRA bamya
(in tomato sauce)

GIANT BEANS 
(in tomato sauce)

MOUSAKA 
(eggplant, potatoes, zucchini, 
minced meat and béchamel)

PAPOUTSAKIA
(stuffed eggplant with minced 
meat & bechamel)

PASTITSIO  
(spaghetti with minced meat 
and béchamel in the oven)

MEATBALLS
(With tomato sauce in the oven)

BEKRI MEZE CHICKEN

BEKRI MEZE PORK

LAMB KLEFTIKO 
(lamb stuffed with potatoes, bell peppers, 
mushrooms, feta and fresh oregano) 

MANTI ravioli 
(stuffed with minced meat, & yoghurt)
Served  Saturday, Sunday only

SPAGHETTI BOLOGNESE

PASA MAKAROUNA* 
Layers of  pasta with meat n' cheese
(*Sunday only)

GREEK CUISINE

10,00€

7,80€

7,80€

7,80€

7,80€

10,00€

10,00€

9,50€

10,00€

10,00€

10,00€

17,00€

8,50€

9,50€

9,50€

Ask for gluten free dishesVEGAN 



MIX GRILL FOR ONE PERSON
(pork souvlaki, lambchop, adana spicy, 
chicken fillet, meatballs)

BEEF STEAK

PORK STEAK

BEEF LIVER

LAMB CHOPS fresh

LAMB CHOPS fresh (1000gr.)

PORK CHOPS

BEEF BURGERS

BEEF BURGER STUFFED 
 (with feta and kasseri cheese)

SOUVLAKI PORK

SOUVLAKI CHICKEN

SOUVLAKI LAMB

PORK FILLET STEAK

BEEF FILLET STEAK
(with pepper sauce + 2,50€)

CHICKEN FILLET
(breast or leg)

GYROS PORK PLATE

GRILLED
ON BBQ

* Όλα τα πιάτα συνοδεύονται με πατάτες και πιλάφι.                                     
* Τα κρέατα είναι φρέσκα και Ελληνικά.          

* All dishes are served with fries and rice.
* All meats are fresh from our local farmers.

ΜΙΞ ΓΚΡΙΛ ΓΙΑ ΕΝΑ ΑΤΟΜΟ                           
(χοιρινό σουβλάκι,παϊδάκια αρνίσιο,           

άδανα,κοτόπουλο φιλέτο,σουτζουκάκια)     

ΜΠΡΙΖΟΛΑ ΜΟΣΧΑΡΙΣΙΑ                               

ΜΠΡΙΖΟΛΑ ΧΟΙΡΙΝΗ                                      

ΣΥΚΩΤΙ ΣΧΑΡΑΣ                                                    

ΠΑΪΔΑΚΙΑ ΑΡΝΙΣΙΑ φρέσκα                      

ΠΑΪΔΑΚΙΑ ΑΡΝΙΣΙΑ φρέσκα (το κιλό)                      

ΠΑΪΔΑΚΙΑ ΧΟΙΡΙΝΑ(πανσέτα)                         

ΜΠΙΦΤΕΚΙΑ                                                      

ΜΠΙΦΤΕΚΙ ΓΕΜΙΣΤΟ                                       
(με φέτα και κασέρι τυρί)                            

 
ΣΟΥΒΛΑΚΙ ΧΟΙΡΙΝΟ                                      

ΣΟΥΒΛΑΚΙ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ                           

ΣΟΥΒΛΑΚΙ ΑΡΝΙΣΙΟ                                    

ΨΑΡΟΝΕΦΡΙ                                                 

ΦΙΛΕΤΟ ΜΟΣΧΑΡΙΣΙΟ
(με πέππερ σως + 2,50€)                                     

ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ ΣΧΑΡΑΣ                              
(στήθος ή μπούτι)  

ΓΥΡΟΣ ΧΟΙΡΙΝΟΣ ΜΕΡΙΔΑ

ΨΗΜΕΝΑ 
ΣΤΑ ΚΑΡΒΟΥΝΑ

KIDS MENUΠΑΙΔΙΚΟ ΜΕΝΟΥ
ΚΟΤΟΜΠΟΥΚΙΕΣ (με πατάτες)

ΜΑΚΑΡΟΝΙΑ ΜΕ ΚΙΜΑ

ΜΠΙΦΤΕΚΙ (με πατάτες & ρύζι)

CHICKEN NUGGETS (with fries)

SPAGHETTI BOLOGNESE 

BEEF BURGER (with fries & rice)

17,00€

17,00€

11,00€

10,00€

16,50€

33,00€

10,00€

10,00€

12,00€

11,00€

11,00€

16,80€

13,50€

25,00€

10,00€

12,00€

8,00€

7,00€

8,50€



ΚΕΜΠΑΠ                                ΚΕΒΑΒ

*Όλα τα πιάτα μας συνοδεύονται
από τηγανιτές πατάτες και ατζέμ πιλάφι

εκτός το λαχματζούν

MEATBALLS GRILLED
(ψημένα στα κάρβουνα)

ADANA KEBAB
(3 spicy beef  burgers with pita 
& yoghurt)

ISKENDER KEBAB
(slices of  beef  meat with pita,
 yoghurt and tomato sauce)

YOGHURTLOY KEBAB    
(minced beef  with pita,
 yoghurt and tomato sauce)

CHICKEN KEBAB 
(pieces of  chicken with pita
 yoghurt and tomato sauce)

ALI KEBAB
(minced meat of  beef  and lamb in Arabic pita
 with yoghurt and tomato sauce)

ALI KEBAB with kasseri cheese
(minced meat of  beef  and lamb in Arabic pita
 with yoghurt and tomato sauce)

LAHMATZOUN
(Anatolian pizza with minced beef  
 and parsley in the oven)

VILLAGE KEBAB
(small pieces of  beef  with potatoes, tomatoes,
 peppers, cooked in oven

TAS KEBAB 
(small pieces of  beef  with tomato, 
sauce cooked in casserole)

MIX KEBAB FOR 2    
(Ali kebab, iskender, adana  meatballs, ,
chicken kebab, pita, yoghurt,
tomato sauce)

*All our dishes are served with
French fries and traditional rice

except lahmatzoun 

ΣΟΥΤΖΟΥΚΑΚΙΑ ΣΠΕΣΙΑΛ
(ψημένα στα κάρβουνα)                                           

ΑΔΑΝΑ ΚΕΜΠΑΠ                                                         
(3 μπιφτέκια καυτερά με πίτα                                 

και γιαούρτι)
                  

ΙΣΚΕΝΤΕΡ ΚΕΜΠΑΠ                                                     
(ψιλοκομμένο μοσχαρίσιο κρέας με πίτα             

 γιαούρτι και σάλτσα ντομάτας)
               

ΓΙΑΟΥΡΤΛΟΥ ΚΕΜΠΑΠ                                            
(κιμά σουβλάκι με πίτα,                                              

γιαούρτι και σάλτσα ντομάτας)
               

ΓΙΑΟΥΡΤΛΟΥ ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ                                  
(κομμάτια κοτόπουλο με πίτα,                                 
γιαούρτι και σαλτσα ντομάτας)

               

ΑΛΗ ΚΕΜΠΑΠ                                                             
(κιμά απο αρνί και μοσχάρι σε αραβική πίτα     

με γιαούρτι και σαλτσα ντομάτας)

ΑΛΗ ΚΕΜΠΑΠ με κασέρι                                                            
(κιμά απο αρνί και μοσχάρι σε αραβική πίτα     

με γιαούρτι και σάλτσα ντομάτας)                      
                                                                                      

ΛΑΧΜΑΤΖΟΥΝ                                                       
(λεπτή πίτα με στρώση απο κιμά                            

 Και μαϊντανό ψημένη στο φούρνο)
                     

ΧΩΡΙΑΤΙΚΟ ΦΟΥΡΝΟΥ                                            
(μικρά κομματάκια μοσχαρίσιου κρέατος         

Με πατάτες, ντομάτα και πιπεριές στο φούρνο) 

ΤΑΣ ΚΕΜΠΑΠ                                                             
(μικρά κομματάκια μοσχαρίσιου κρέατος            

Κοκκινιστό κατσαρόλας)
                                             

ΜΙΞ ΚΕΜΠΑΠ ΓΙΑ 2 ΑΤΟΜΑ                                       
(Αλή κεμπάπ, ισκεντέρ, άδανα, σουζουκάκια     

κοτόπουλο κεμπαπ, πίτα, γιαούρτι                                                                                                                       
και σαλτσα ντομάτας)

10,00€

11,50€

15,00€

12,00€

12,00€

12,00€

13,00€

8,50€

13,00€

13,00€

32,00€

Ask for gluten free dishes



ΚΑΛΑΜΑΡΙΑ                                                            
(με  πατάτες τηγανητές)                         

ΧΤΑΠΟΔΙ ΣΧΑΡΑΣ                                                    

ΓΑΡΙΔΕΣ ΣΧΑΡΑΣ                                                       

                                              ΓΑΡΙΔΕΣ ΣΑΓΑΝΑΚΙ  

ΤΣΙΠΟΥΡΑ ΣΧΑΡΑΣ      
                

(σερβίρεται με πράσινη σαλάτα)     

                                                                 
ΛΑΥΡΑΚΙ    

(σερβίρεται με πράσινη σαλάτα)   

ΘΑΛΑΣΣΙΝΑ

SQUIDS FRIED (Calamari)
(with  French fries)

OCTOPUS GRILLED
(served with green salad)

SHRIMPS GRILLED
(served with green salad)

SHRIMPS SAGANAKI
(with peppers, feta cheese and parsley) 

SEA BREAM GRILLED
(served with green salad)

SEA BASS GRILLED
(served with green salad)

SEAFOOD 

ΦΡΟΥΤΑ/ΓΛΥΚΑ                     
ΜΠΑΚΛΑΒΑΣ (με φυστίκι Αιγίνης)                                                         

               ΚΑΖΑΝ ΝΤΙΠΙ

ΧΑΛΒΑΣ ΣΙΜΙΓΔΑΛΕΝΙΟΣ                                      
(γεμιστός με παγωτό βανίλια)                             

ΡΕΒΑΝΙ ΜΕ ΠΑΓΩΤΟ
                        (syrup cake served with ice-cream)

ΚΟΛΟΚΥΘΑ ΚΟΥΤΑΛΙΟΥ                                           

ΝΤΟΜΑΤΑΚΙ ΚΟΥΤΑΛΙΟΥ                                      
(σερβίρεται με παγωτό βανίλια)                           

ΠΑΓΩΤΟ ΑΝΑΜΙΚΤΟ

ΓΙΑΟΥΡΤΙ ΜΕ ΚΩΤΙΚΟ ΜΕΛΙ

ΚΑΡΠΟΥΖΙ

ΠΕΠΟΝΙ

BAKLAVA (with pistachio)

KAZAN DIBI (cream with burned surface)

SEMOLINA HALVA
(stuffed with vanilla ice-cream)

REVANI CAKE
(syrup cake served with ice-cream)

PUMPKIN SPOON

TOMATO SPOON Kos local
(served with vanilla ice-cream)

FRUITS/DESSERTS

7

15,00€

17,00€

17,00€

13,00€

17,00€

17,00€

6,00€

5,00€

5,00€

6,00€

5,00€

5,50€

6,00€

4,50€

4,00€

5,00€

ΜΙΧ ICE-CREAM

YOGHURT WITH HONEY OF KOS

WATER MELON

MELON



ΚΑΦΕΔΕΣ        COFFEES

ΑΝΑΨΥΚΤΙΚΑ REFRESHMENTS

ΝΕΣ ΚΑΦΕ                                                                      

ΦΡΑΠΕ                                                                           

ΚΑΠΟΥΤΣΙΝΟ                                                                

ΕΛΛΗΝΙΚΟΣ                                                                   

ΑΪΡΙΣ ΚΑΦΕ                                                                   

ΕΣΠΡΕΣΣΟ                                                                      

ΤΣΑΪ

ΣΠΙΤΙΚΗ ΛΕΜΟΝΑΔΑ                                                                                     

ΑΪΡΑΝΙ     

                                                                                 

ΛΕΜΟΝΑΔΑ                                                                                

ΠΟΡΤΟΚΑΛΑΔΑ                                                                         

ΠΟΡΤΟΚΑΛΑΔΑ ΜΠΛΕ                                                             

ΚΟΚΑ ΚΟΛΑ                                                                                

ΚΟΚΑ ΚΟΛΑ ZERO                                                         

PEPSI ΚΟΛΑ 330 ml

ΒΙΚΟΣ COLA                                                                              

ΣΠΡΑΪΤ                                                                                         

ΣΟΔΑ                                                                                            

ΤΟΝΙΚ                                                                                           

ΤΣΑΪ ΛΕΜΟΝΙ ή ΡΟΔΑΚΙΝΟ

XΥΜΟΣ ΑΜΙΤΑ                                                         

ΝΕΡΟ 0.5 Λ.                                                                                    

ΝΕΡΟ 1.5 Λ.                                                                                       

ΝΕΡΟ ΑΝΘΡΑΚΟΥΧΟ μικρό                                                      

ΝΕΡΟ ΑΝΘΡΑΚΟΥΧΟ μεγάλο

ΣΑΝ ΠΕΛΕΓΚΡΙΝΟ μεγάλο                                                         

NES COFFEE

GREEK FRAPPE 

CAPUCCINO

GREEK COFFEE

IRISH COFFEE

ESPRESSO

TEA

FANTA LEMON

FANTA ORANGE

FANTA ORANGE non carbonated

COCA COLA

COCA COLA ZERO

PEPSI COLA 330 ml

VIKOS GREEK COLA

SPRITE

SODA WATER

TONIC

ICE-TEA LEMON or PEACH

AMITA JUICE

MINERAL WATER 0.5L

MINERAL WATER 1.5L

SPARKLING WATER (Small)

SPARKLING WATER (Large)

SAN PELLEGRINO (Large)

HOMEMADE LEMONADE

AYRAN (Yoghurt drink)

250 ml 250 ml

homemade  
   lemonade

  by Ali

3,00€

3,50€

4,00€

2,50€

6,00€

2,50€

2,50€

3,00€

3,00€

3,00€
3,00€
3,00€

3,00€

3,00€

3,00€

3,00€
3,00€

2,50€
1,00€

2,20€

3,00€

3,00€

4,50€

5,50€

4,50€

3,00€



ΠΟΤΑ    

ΧΕΙΝΕΚΕΝ                                                                                          
ALCOHOL free                                                                                              

ΑΜΣΤΕΛ Radler                                                                      
ΦΙΣΕΡ

ΑΛΦΑ ΜΕ ΑΛΑΤΙ
ΝΥΜΦΗ                                                                                                 

ΒΑΡΕΛΙΣΙΑ 0.5 ml                                                                             
ΒΑΡΕΛΙΣΙΑ 0.3 ml    

 ΜΠΥΡΕΣ 500 ml

ΑΛΦΑ                                                                                               
BEΡΓINA WEIS

ΖΥΘΟΣ ΒΑΠ
ΦΙΞ 

ΦΙΞ ΜΑΥΡΗ 330 ml

ΚΑΙΖΕΡ  PILSENER 
ΜΥΘΟΣ 
ΜΑΜΟΣ

ΟΥΖΟ
ΣΑΜΟΣ 200ml                                                    

ΠΛΩΜΑΡΙΟΥ 200ml                                          
ΜΠΑΡΜΠΑΓΙΑΝΝΗ ΠΡΑΣΙΝΟ 200ml   

ΜΠΑΡΜΠΑΓΙΑΝΝΗ ΜΠΛΕ  200ml

ΜΠΑΡΜΠΑΓΙΑΝΝΗ ΜΠΛΕ  700ml        
 ΓΙΑΝΝΑΤΣΗ 200ml 

ΟΥΖΟ ΚΑΡΔΟΥΛΙΑ τοπικό                                                        
ΟΥΖΟ ΠΟΤΗΡΙ

 
                                                                ΤΣΙΠΟΥΡΟ 

ΔΕΚΑΡΑΚΙ 200 ml                                      
ΤΣΙΛΙΛΗ 200 ml                                            

ΜΠΑΜΠΑΤΖΙΜ 200 ml

ΗΔΟΝΙΚΟ 200 ml

KAΡΔΟΥΛΙΑ 200 ml 

KAΡΔΟΥΛΙΑ  ΑΠΟΣΤΑΓΜΑ 200 ml                              
 ΤΣΙΠΟΥΡΟ ΧΥΜΑ 250ml                    

ΓΕΝΙ ΡΑΚΙ 1lt

ΓΕΝΙ ΡΑΚΙ ΠΟΤΗΡΙ                                                                                         
ΟΥΙΣΚΙ                                                                                

ΜΠΑΚΑΡΝΤΙ ΚΟΛΑ                                                         
ΤΖΙΝ ΤΟΝΙΚ                                                                       

ΚΑΜΠΑΡΙ ΠΟΡΤΟΚΑΛΙ                                                                                                                    
ΜΕΤΑΧΑ 5*                 

LONG DRINKS
OUZO 
SAMOS 200ml

PLOMARIOU 200ml

BARBAGIANNI GREEN 200ml

BARBAGIANNI BLUE 200ml

BARBAGIANNI BLUE 700ml

GIANNATSI 200ml

OUZO KARDOULIA local
OUZO GLASS

TSIPOURO
DEKARAKI 200ml

TSILILI 200ml

BABATZIM 200ml

IDONIKO 200 ml

KARDOULIA 200 ml.

KARDOULIAS APOSTAGMA 200 ml.

CARAFE 250ml

YENI RAKI llt.

YENI RAKI GLASS
WHISKEY
BACARDI COLA
GIN TONIK
CAMPARI ORANGE
ΜΕΤΑΧΑ 5*

BEERS 500 ml

ALFA
VERGINA OR LAGER
ZYTHOS VAP from Rhodes

FIX 
FIX DARK 330ml
KAIZER PILSENER
MYTHOS
MAMOS
HEINEKEN
ALCOHOL free
AMSTEL Radler
FISCHER
ALFA SALTED
NYMFI
DRAFT BEER 0.5ml

DRAFT BEER 0.3ml

10,00€
10,00€
10,00€
11,00€

11,00€

4,00€

10,00€
10,00€
11,00€
11,00€
10,00€
11,50€

7,00€
48,00€
4,50€
6,50€
6,50€

6,50€
6,50€
6,50€

5,00€

5,00€

5,50€

5,50€

5,50€

5,00€

5,00€

4,50€
5,50€
5,00€

5,00€
5,00€

5,00€

5,00€
3,80€

10,00€

5,00€

ASK FOR COCKTAILS    8,00€

32,00€



ΚΡΑΣΙΑ    WINES
ΛΕΥΚΑ (750ml)

ΚΑΡΥΔΙΕΣ λευκό ξηρό 
Ασύρτικο περιοχή Κώς- Κέφαλος 

ΜΠΟΥΤΑΡΗ ΣΗΜΕΙΟ λευκό ξηρό
Ασύρτικο-ροδίτης περιοχή 

Στερεά Ελλάδα 

ΠOΔHΛATHΣ 
λευκό ξηρό,  Μαλαγουζιά- Sauvignon Blanc 

περιοχή Κώς- Ασκληπιείο 

ΧΑΤΖΗΕΜΜΑΝΟΥΗΛ λευκό ξηρό 
Μαλαγουζιά-Ασύρτικο περιοχή

 Κως-Μινιέρα 

ΑΚΡΑΝΗ λευκό ξηρό 
Αθήρι, Μοσχάτο, Chardonnay περ. Κώς- Μινιέρα 

ΠΕΤΡΑ ΜΑΡΙΝΟΥ λευκό ξηρό 
Ασύρτικο-Sauvignon Blanc περ.  Κώς-Λινοπότης 

ΠΕΤΡΑ ΜΑΡΙΝΟΥ λευκό ξηρό
 Chardonnay περιοχή Κώς-Λινοπότης

ΜΕΓΑ ΣΠΗΛΑΙΟ 
Μαλαγουζιά 100%

ΧΑΤΖΗΕΜΜΑΝΟΥΗΛ λευκό ξηρό
 Ασύρτικο περιοχή Κώς- Μινιερα

ΜΕΓΑ ΣΠΗΛΑΙΟ 
Sauvignon Blanc 100%

ΚΤΗΜΑ ΑΛΦΑ λευκό ξηρό
 Sauvignon Blanc Fume περιοχή Π.Γ.Ε Φλώρινα 

ΜΑΓΙΚΟ ΒΟΥΝΟ λευκό ξηρό 
Sauvignon Blanc περιοχή Δράμα 

ΣΑΝΤΟΡΙΝΗ 
λευκό ξηρό, Ασύρτικο

ΜΟΣΧΟΦΙΛΕΡΟ CUVEE λευκό ξηρό Μαντινεία

WHITE (750ml)

KARYDIES white dry
Assyrtiko Region Kos-Kefalos 

ΒΟUTARI SIMIO white dry
Assyrtiko-Roditis Region,
Greece-Sterea Ellada 

PΟDΙLATIS white dry
Μalagouzia- Sauvignon blanc Region Κοs 

XATZIEMMANOUIL white dry 
Malagouzia-Assyrtiko Region
Kos-Miniera 

AKRANI white dry 
Athiri, Moschato, Chardonnay Reg. Kos-Miniera 

PETRA MARINOU white dry 
Assyrtiko- Sauvignon blanc Region Kos-Linop. 

PETRA MARINOU white dry 
Chardonnay Region Kos Linopotis 

MEGA SPILAIO
Malagouzia 100%

XATZIEMMANOUIL white dry
Assyrtiko Region Kos-Miniera

MEGA SPILAIO
Sauvignon Blanc 100%

KTHMA ALFA white dry 
Sauvignon Blanc Fume Region Greece-Florina 

MAGIC MOUNTAIN white dry
Sauvignon Blanc Region Greece-Drama

SANTORINI 
white dry, Assyrtiko

MOSCHOFILERO CUVEE white dry Mantinias 

ΡΟΖΕ (750m)

ΧΑΤΖΗΕΜΜΑΝΟΥΗΛ Ροζέ ξηρό 
Grenache Rouge περιοχή Κώς-Μινιέρα

ΠΕΤΡΑ ΜΑΡΙΝΟΥ Ροζέ ξηρό ή ημίγλυκος
 Merlot-Moschato περιοχή Κώς - Λινοπότης

ΜΕΓΑ ΣΠΗΛΑΙΟ
Cabernet Franc - Μαλαγουζιά

ΑΚΡΑΝΗ Ροζέ ξηρό 
Sauvignon Blanc-Cabernet Sauvignon περιοχή 

Κώς - Μινιέρα

ΚΤΗΜΑ ΑΛΦΑ Ροζέ ξηρό
 Ξινόμαυρο περιοχή Αμύνταιο

ROSE PINK (750 ml)

XATZIEMMANOUIL Rose dry
Grenache Rouge Region Kos-Miniera

PETRA MARINOU Rose 
Dry or Medium-Sweet Region Kos-Linopotis

MEGA SPILAIO
Cabernet Franc - Malagouzia

AKRANI Rose dry Sauvignon 
Blanc-Cabernet Sauvignon Region 
Kos- Miniera

ALPHA ESTATE Rose Xinomavro 
Region Greece - Amydeo

19,00€

19,00€

20,00€

20,00€

24,00€

23,00€

23,00€

21,00€

23,00€

36,00€

34,00€

38,50€

21,00€

20,00€

24,50€

23,00€

24,00€

38,00€

22,00€



ΚΡΑΣΙΑ    WINES

KOKKINA (750ml)

ΚΑΡΥΔΙΕΣ Κόκκινο Ξηρό 
Syrah περιοχή Κώς-Κεφαλος 

ΜΠΟΥΤΑΡΗ ΣΗΜΕΙΟ Κόκκινο Ξηρό
 Cabernet Sauvignon-Αγιωργίτικο

ΠΑΠΑΚΩΝΣΤΑΝΤΙΝΟΥ Κόκκινο 
Ξηρό Merlot περιοχή Ασκληπιείο 

ΧΑΤΖΗΕΜΜΑΝΟΥΗΛ Κόκκινο Ξηρό
 Cabernet sauvignon-Syrah περιοχή 

Κώς-Μινιερα 

ΜΠΟΥΤΑΡΗ Cabernet Sauvignon  
Κόκκινο Ξηρό 

ΠΕΤΡΑ ΜΑΡΙΝΟΥ Κόκκινο Ξηρό 
Syrah περιοχή Κως - Λινοπότης 

ΧΑΤΖΗΕΜΜΑΝΟΥΗΛ Κόκκινο Ξηρό 
Syrah περιοχή Κώς - Μινιέρα 

ΑΚΡΑΝΗ Κόκκινο Ξηρό
 Syrah περιοχή Κώς - Μινιέρα 

ΧΑΤΖΗΝΙΚΟΛΑΟΥ BLACK LADY 
Κόκκινο  Ξηρό Μαυροθήρικο περιοχή

 Κως-Μεσσαριά 

ΜΕΓΑ ΣΠΗΛΑΙΟ Cuvee
Cabernet Sauvignon Μαυροδάφνη Αγιοργίτικο 

 

RED (750ml)

KARYDIES Red Dry
 Syrah Region Kos-kefalos 

BOUTARI SIMIO Red Dry 
Gabernet Sauvignon-Agiorgitiko

 Red Dry PAPAKONSTANTINOU
Merlot Region Kos-Asklipieio 

XATZIEMMANOUIL Red Dry 
Cabernet Sauvignon- Syrah Region
 Kos- Asklipieio 

BOUTARI  Cabernet sauvignon
  Red Dry 

PETRA MARINOU Red Dry

 Syrah Region Kos-Linopotis 

Red Dry HATZIEMMANOUIL 
Syrah Region Kos- Miniera 

 
AKRANI Red Dry Syrah
 Region Kos-Miniera 

HATZINIKOLAOU BLACK LADY
Dry Red Maurothiriko Region 
Kos – Mesaria 

MEGA SPILAIO Cuvee
Cabernet Sauvignon Mavrodafni Agiorgitiko 

ΛΕΥΚΟ ΞΗΡΟ
ΛΕΥΚΟ ΗΜΙΓΛΥΚΟ

ΚΟΚΚΙΝΟ ΞΗΡΟ
ΚΟΚΚΙΝΟ ΗΜΙΓΛΥΚΟ

ΡΟΖΕ ΞΗΡΟ

ΧΥΜΑ ΚΡΑΣΙ    HOUSE WINE
WHITE DRY
WHITE MEDIUM SWEET
RED DRY
RED MEDIUM SWEET
ROSE DRY

0.5 LT   /  1 LT

ΡΕΤΣΙΝΑ RETSINA

ΓΕΩΡΓΙΑΔΗ
ΜΑΛΑΜΑ

ΚΕΧΡΙΜΠΑΡΙ
ΒΑΣΙΛΙΚΗ

ΜΑΛΑΜΑΤΙΝΑ

GEORGIADI
MALAMA
KECHRIBARI
VASILIKI
MALAMATINA

0.5 LT

19,50€

19,50€

21,50€

21,50€

25,50€

25,50€

24,50€

26,50€

27,00€

28,00€

6,50€
6,50€
6,50€
6,50€
6,50€

13,00€
13,00€
13,00€
13,00€
13,00€

6,00€
6,50€
6,50€
6,00€
6,00€

0.5 LT



ASK FOR

* GLUTEN FREE DISHES

* VEGETARIAN DISHES

* VEGAN DISHES

στα τηγανιτά μας χρησιμοποιούμε ηλιέλαιο 
και στα μαγειρευτά μας ελαιόλαδο.

for fried dishes we use sunflower oil
and for cooked dishes olive oil.

χταπόδι, καλαμάρι, γαρίδες κατεψυγμένα
octopus, calamari, shrimps frozen

γύρος προψημένος - gyros pre-cooked

Ρωτήστε μας για:

* Πιάτα χωρίς γλουτένη

* Vegetarian πιάτα

* Vegan πιάτα

Ενημερώστε μας 
για τυχόν αλλεργίες

Let us know 
for any allergies

ΜΠΟΡΟΥΝ ΝΑ

ΧΑΤΖΗΣΟΥΛΕΪΜΑΝ ΑΧΜΕΤ

CHATZISOULEIMAN AHMET

Ανακυκλώνουμε όλες τις γυάλινες φιάλες
των κρασιών που καταναλώνονται.

Το έτος 2022-2023 ανακυκλώθηκαν:
1.288 φιάλες

ΑΝΑΚΥΚΛΩΣΗ



Καλή όρεξη 

Bon Appetite


