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I.Общие положения

1.1.Ilастоящее llо;tожеt,lис об оргаtlи:]аl,\ии Ilиl-аllия в MIi/{OY д/с Nl l9 (la.lree ЛОУ) разрабсlтано в

соответствии с ФедеральныNl:]акоI"IоN4 JY" 27З-ФЗ о,г 29.12.20l2 г. кОб образовании в Российской
Федерации) с изме}lения]\4и от 24 Mapтa202l года, r{орN,Iапци СаlqПиН 2,З12.4З590-20 кСаtrитарно-
эt]идемиологические требования к органи:]ации обtцествеtлного пиl,ания населения> , действующими
с 1 января 2021 года, СП 2.4.З648-20 кСанитарI{о-эпи/(еN,lиологиLIеские требованиrt к организациям
воспитания и обуLlения, отдыха и озj{оров.цеtlия детеЙ и N,lолодеяtи> ,Приказом I\4инздравсоцразвития
Ns2l3 и Миноборнауки России М 178 от l1.03.20l2г, кОб утверlrtдении методических рекомендаций
по организаtlии питаFtия обучак,llttихся и восI]и,t,анников образова,ге.l]ьt,Iых у.Iреrклений>.
Федеральным законом N929-ФЗ от 02.0I.2000 г. кО качестве и безопасLlости пищевых продуктов) с
изменениями от l 3.07.2020 г,.. Уставопц доil]кольного уч ре}lt/lения.

1.2.Щаннсlе Пололtение об орга1-1изации питания в i{OY разработано с tlельк) создания оптимальных
условиЙ дJIя организации полFIоцеr{ного , :]доровоl,о tlи,га}tия воспитанIJиков в детском саду,

укрепления здоровья детей. недопуLL(еFlия воз}{икIiовеIIия гругIпоtзых инфекционных:лаболеваний,
отравлений в доlt-tкольном обра:зователыlом учреж/lении .

1.3. Настояltlее По.пс'lиtе[rl{е оtlреltеляет OctIOB}{Lle l,1eJjI,I и :з?2,{?iIи орга}{и:]а1_1ии питания воспитанников в

ЩОУ, ус'ганавлLIвае,г гребованttя к opl,tllil4зitllIllj г|итi]нtlя детеi]t, поряl,,lок llос,гitl]ки Ilролукl,оl], условия и сроки
их хранения. возрастIIые норN4ы питанtlя, pel,Jl?l\4cHT,иpyel, пOрядок оргilнизаl]и1.1 и учета питания в детском
саду, определяет ответственносгь t1 контрOль. а также (lинапсироваttие расходов на питание в дошкольном
образова,rельном учре)iден и и 1

определяет уLIетI-Iо-отчетную докумеFIтаIiию по питанию.
1.4 Организация питаIrIия в доIJlкольном образовательном учреждении осуlllествляется на
догсlворной основе с (поставLLцикоi\4) как за счёr,средств бюilлtета, так и :]а clieT средств
родителей (закогttlых представителей) восгlитаItников.
1.5 Порядок поставки продуктоI] опрелеJlяе,гся N4уI,1иLlипаль}lым контрактом.
l .6. Закупка и поставка продуктов питаF{ия осуil_lес гвляются в гIорядке, установленном
Федеральным законом N9 44-ФЗ от 05.04.20l3г с изменениями от 24 февраля 2021 года кО
контрактноЙ системе в ссРере закупOк товаров. работ, услуг для обеслечения r,осударственных и
N,{VFIицлlпальных t{yжд) на договорной основе, как за cLIeT средств бюджета, так и за счет средств
ПЛaTЬIpoлителей(:закt.lнгtьtхПpе.llсТаBиTе"пей)зaПpИсN,IoTpИyхoД:]аДеТЬN4иBДolJJкoЛЬНoМ
образовател ьном учре}кдении.
1.7 Организация питания в детском саду осуществляется шIтатнь]N,lи рабо,гниками дошкольного
образовательного уltре}кдеIlия.

2. ОсlIовные lцелtt и заlцачи орг2rIILIзrlции п}lтания в {ОУ,
2.1 Основной цеJIьк) (,)рга}lи:]ации Ill,iтан1,1я в ЛОУ явjlяется со:]даF{ие оптиj\,Iа,пьFlых условий для
уКРепления здороi]ья и обеспе,lения бе:зопасноI,о и сбалаrlсированного питания восllитанников.
осуществления коt{троля необход(имых услсlвлtй посl,авки и хра}]е}{ия продуктов в доIхко,цьном
образовательноN,I учреждени и.
2.2 Основными задачами при органи:]ации питания воспитанников ЩОУ являются:
-обеспечение воспитаFIников flи,l,анием, соответсl,ву}оutиN,I во:]растным физиологическим
потребностям в рациоIIал},ноNlI и сбалагtсироваi{ном пиl,ании;
-гарантированное качество pt бе:зсlпасгtость питаt{ия гlродyктов. используеNlых в гIиl,ании;
-ПреДуПреждение (профи"лактика) среди воспитанI{иков доl]lкольFIого образовательного
уl{реждеFIия инфекционных и неинфекtlионных забо-цеваний, свя:занных с фактсlм питания;
_пропаганда принципов здорового и полноi{енного питания;
-аНа-ЦИЗ И ОЦенКа уровня профессиоIIали:]ма лиLl. \,частвуюltlих в обесгtе.tеции качесl,венного
питания, по результатам их лрактической деятельtIости;
-Разработка и соблкч(еtl}lе нормаl,ивIlо-пl]авоI]ых актов /{ОУ в IIасти оргаIIизаIIии обеспе.Iения
качественlIого ltитаIlия lз ]lошко"пь}{()i\4 \llре)клелlии.



3. Требования к оргаtIизации питаlIия воспитанников.
3.1 /{ошкоiIьное образовательFIое учреiкденИе обеспечивает гарантированIlое сбалансированное
питаIiие воспитаtiFIиков в сооl,ветстl]ии с их возрастоN4 и BpeMeгIeN4 пребываttия в детскоN4 саду по
lJop]\,IaN4, утверхtде}{Ilыi\4 саIIитарI]Iыми llорN4аN,lи и правиJIа]\4и.
З,2 ТребоВания К ДеЯ'l'еЛl)ilОС,ги пО фор;чlирсlваt]иIо раI_(и()на и организации llитания детей в Щ()У,
производству, реализации, органи:tации поr.реб"пения продукtlии обш\есl-венtiого питания дjlя
детей, лосешIающих доIJ]коJIьttое образовагельFtое учрежление, опрелелrlются са}]итарно-
:)пидемиологическими правиJlами и норN,{аl-ивами, устаFIовлеFltlьlN{и санитарными,
гигиеническиN4и и ины]чtи норN4ами и,гребованияп,Iи, не соблк,tдение, которых создает угрозу
жизни здоровья детей.
З.З ЛИЦа, ПОСТУпаtОIJ.lие на работу в органи:]ации общес,I,t}еlt}{ого пи,гаtlия1 до,гI)кны
соответствовать,гребованияN4, касаюIцимся гtрохождения ими профессиональной гигиени,rеской
ПОДГОТОВКИ и аттестаlIии, предварительньlх и периодических медицинских осмотров,
вакцинации, установле}{l{ым законодательство]\4 Российской Федерачии,
З.4 |{ля исключения риска микробио.lIогического и парази,гарного загрязнения tllиttцевой
Ilродукции работники I tиl_цеблока обязаны:
-оставлять в индивидуаль}{ых ttlкафах или спеl(иалl,но отведеLlt.Iых N,{есl,ах оде}к/(у I]торого итретьего
слсlя, обувЬ. голс,lвной убор, а так)ке иные JlиLlНые вещИ и хранить от/]ельно ol, рабочей одежды и
обуви;
-снимать в специально отведенном месте рабочую одежду, фартук, головной убор пи посещении
туале,га либо надевать сверху хала,гыi тL{iате-пьгIо мыть руки с мыJIом или иtlым моющим
средством дJIя рук пос]ле посеlI(еlIия 1.}але].а;
-сообщать обо всех с-пуt{аях забоrlеваtlий киш;е.tгtt,tlчtи иr,lсРекtlиями у I-tJIet{oB сеN,Iьи. прожиtsаюLцих
coBN,lecTHo, N,Iедицинскому работ,tlик)/ иjtи oTBcTcTBeF{I-IoN4}/ JtиI_iу предприятия общественногс)
питания;
-использовать одноразовые перчатки при порционироваttии блюд, приготовлении хOлодных
:JaKycoK, салатов, I-1одлежаЩие замене на новые при наруLшеIIии их целосl]ности и после
санитарно- гигиеLIиltеских перерывов в работе.
3.5 Оборулование И содер)(а[IИе пиlцеблока должны coOTBeтcTBoBaтb санитарныN4 правилаN4 и
нормаМ оргаFIизацИи обшlественногО питания" а также типовоЙ инструкцl4и гlо tlхране труда при
работе в пищеблОке. 11осула" инвентарь. тара должны иметь соответствуюtllие санитарно-
эпидемиоЛогическое заклюtlенИе. ,Г{лЯ приготовления пипIи исполь:]уе.Iся элек.tрооборудоваrtие.
з.6 Пищеблок для приготовления пиlци должен быть оснаrцен l,ехни{]ескими средствами для
реализациИ техниLIеского процесса" его час],и или техноJlогической операции, холодильным,
N,lоечныМ оборуловаНИе]\,I, инвентарем. посудой"гарой, и:]готовлеrlFIыми и:] ма-l.ериалов,
соответстВуюlцих требоваrIиям, предъявляемыN,I к ма:гериалаi\,l, коIIтактируюILlим с пи1-11евой
продукцией, устойчивыN4и к действик,l N,Iоюцlих и дезин(lиrlирук)щих средств и
обеспечивающимИ ус.J]овия хра}tеt{ия. и:]готовлеl{ия пиIлевой продукl_ции.
з.] Вну,греннЯя отдеJlка произвоjlсТвеннtIХ и сани,гарIIсl-бытовых пtlшtеtцеtIий пиL1_1еблока
должна быть выпОлнена из N4аl,ериалов, ]lозволяlоrr\иХ проводитЬ е)кедIIеI]FIУю влаIiную уборку,
обработкУ моющимИ и дезинфицирую1IIиN,Iи средс,гвами, и lIe иметь псrвреждений.
3,8 РазделоT нЫй инвентарь для готовой и сырой продукции /{оJlжен обрабаr.ываться и храниться
раздельнО в произвоДственныХ цехах. Столовая и кухонная посуда и инвентарь одt"Iора3ового
использоваItия долж]Iы применяться в соответстIзии с марк1.1рt,lвкой по их примеI{ению.
повторное использование инве[]таря запреlцается.
з.9 В помещениl.t пищеблока IJe долiкFtо бьтть насекоNlых и I.рызунов,
3.10 В прои:]водстве}lных IlомеIIlеIrиях Ite лOпчскаеl,ся хранение лиLIriых веl,t{ей и комнатных
растений.

4.IIорядок постtlвки продуктов. .
4.1 Порядок поставкИ ПРолУкТов определяется договороN4 между постав'цикоN{ и дошкольI{ым
образо вательным учреж/_(еrIиеN4.
4.2 ПсlставЩик поставляет товар отлеJIьныN4и партияN4и по заявкам ло1llкольного



об разоватеJ,lLt{о го уч ре)кдеIr ия. с м о N4 eI{Ta подписан и я ко нтракта.
4.З Поставкатовара осуLltесl,вляется путеI\.,1 ег0 лоставки постаI]li-tикоNl t{a сt(лад проllуктов
дошкольной образовательгlой органи:]аLIии.
Товар передается в соответствии с:заявкой ДОУ, содерх(аLцей дату поставки,
наименование и колиrjество товара, подле}l(аш{его досl,авке.
Транспортировку llиlllевых продуктов проводят t, условиях, обеспе,-IиваюIцих . собраF{ность и
пРедОхраняющих от загрязнеtiия. /{оставка пиIIlевых продуктов осуществляется
специализирован}lы\4 транспортоN,t. иN4еюlI_(иN,l саIlитарный llacllopT.
'I'oBap должен быть упакова}l наll-'tе)каIциN4 образол,t. обсспе.tиваtоIIlиN,t его сохранность при
перевозке и хранении.
[{а упаковку товара дол}к}iа быть HaHecelra маркировка в соответствии с требованиями
:}аконодательства РФ.
l I роду кrция п оставляеl,ся в одFIоразt,l во й упаковке п рои:]водителя.
4.4 Перевозка и хранеrIие продовольствеtiного сырья и пишlевой продукl{ии должны
ОСУЩеСтвляться в соответствии с требоваFIиями соответству}оil{их техниLlеских регламентов.Условия
и сроки хранения продуктов. требования к приготовltенной пищи.
4.5 fiОставка и хранение гlродуктов питания дол}кны находиться под строгим контролеN4
заведующего, калькуJ]ятора, завхоза и кладовIltика fiОУ, ,гак как от этого зависит качество
пригоl,овляеь,tой пипIи.
4.6 ЩОкl,меI'lтаl1ия, N4аркировоч}ILIе ярлыки до,пжны сохраIIяться iцо окоt{чания реализации
продукции.
4.7 СрОки хранения и реаjIизаrlии особо ск()ропор"гяLцихся продуктов долж}tы соблюдаться в
СООтветствии с санитарно*эпидеп4ио-погиLiескими правилами и нормативапци СаrтIIиН.
4.8 ДОУ Обеспеченсl хололильt{ыN4и каN4ерами. Кроп,те ],ого, и]\4еются кладовые дJlя хранения
СУХИХ пРОдук,гов, таких как N,tvKa, сахар, крчпы. N4акароны, коIIдитерские изllеjlt]iя. 1,1 для овощей.
4.9 С]КладСкие поN,tеlцения и хоJIоltиль}Iые KaNlepLI необхсlдимо сOдержать в tlистоте, хороt.tю
llроветриtsать.

5. НОРмы питания и физиологических потребностей ле,гей R пtIпlевых веществах.
5.1 ВОспитанники /JOY получают пита}Iие согласно уста}{овлеtlному и утвер}кденноN,Iу
ЗаВеДуIощим детским садом режиN4у гIитаttия в заI]исиN,Iости r.lт дJIиlель}iости пребывания детей в
дошкольном образовательноN,l уLlреждении. ч

5.2 ПИТание де'гей дол)к}{о ос)/lцествляться t] соответствии с MeHIo. утверх(денным заведующим,
5.3 МенЮ явJiяется ocI{oBF{blN,I докумеFI,гоNI для лриготовления пипlи на пищеблоке дошкольного
образователыlого учрежjiен ия.
6,4.Основное меню должFlо разрабатываться на llериод l0 дней дJlrI возрастных групп с 1 г до З-
х лет и с З-х лет до 7 лет.
6.5 N4acca порций для деr:ей должнь1 строго соответст}]овать возрасту ребенка.
6.6 Контроль качества IIитаtlия. витамиI]Iизаt{ии блкlд. :]акладки tlродук.гов питания, кулинарной
ОбРабОТКи, выхода бrlюд, вкчсоRых ка,лес,гв пиLl{и, саrlитарного состояI-1ия лищеблока,
ПРаВИЛЬНОСти хранения и соблюдения срокоR реализаL(иi.I пролукl,ов осуllцествляет о,гветственI{ое
лицо и члены бракераяtных копциссиii.

б. С)ргаrrизirция пит,illtлIя в lЦОУ
6.1 .ВоспиТанникИ поJIуLIаюТ ttетырехразовое Ilиl,ание в группах с дJIиI,еJIьность пребывания l0,5
ЧаСОВ, РеЖипl питания воспитанников по отдель}tыN4 приемаN.,l пиtrlи (завтрак, второй завтрак,
обед, полдник) определяется Bpeмel{eN,I их пребывания в уllре}кдеFIии.
б,2 Г]ИТаНИе ВОспитаIIников в уI{ре)ltдениi.t осуIrlествляется в соот}зетствии с цикJlичным менк),
утверждеIIFIы]\,l :]аве/tу}оILциý4 и рассчитанныN4 на l0 /tней с у({е.гом сРизисlлогиLlеских
потребностей в энеlэг,tlи и лищевых i]еLцествах и норм llитаFIия длrl t]оспитан}{иков с 1г до З-х,цет
и от 3лет до 8 лет.
6.3 ЕжедневtlО переД наLlалоМ работЫ ответсl,веltгlыл,t рабоТником, ПРОВО2]И]'Ся ocмo,I,p



сотрудников, сtJя:Jа}lных с приготовлеtlиеN,l и раздачей пишlи, на FIалиr]ие гноЙниLtковых

заболеваний кожи рук и открытых поверхFIостейтела, а также ангины, ка],аральных явлений

верхниХ дыхатеJIьl-tых путей. Результат осмотра заносится в <Жургrал здоровья). Не дсlлускаются

или неN,lедJlенно отстраItяются от работы болыtые соl,рулttики, и при подо:]рении на

инфекrционные заболеваItия. LIe догtускаются к работе по гIрI4готовJIе}]ик) бrrюд и их ра:]даче

сотрудники, иN4еюlцие на руках нагноеt{ия, порезы, ожоги.
6.4 В образовате,цьной организаLlии организуется питLевой режим. ГIитьевая вода, по качеству и

безопасности должна о1веча1Ь сани,l,арным требованияN,t на пи,гьеRую воду. Допускается
использование кипячеlлой питьевой воды, при условии ее хра}{ения не более З-х часов. При

использовании установок с дозироl]аtlttыN4 розJlивом питьевой }]оды, расфасованной в емкости,

прелусматривается заN{ена еNilкости по мере необходимости, t{o не реже" LIеM это

предуONlатривается усl-аttовле[lIlыN4 и:]го,I]овле}lиеN,t cpoKO]vl хранеI{иЯ ВСКРЫТОЙ еМКОС]'И С ВОДОЙ,

Обработка llозируюLl.цлtх ус,гройст,}з проводитсrl l] соответс,гвии с эксплуатацией изготовителя.

6.5 Ежедневно (до 15,00ч.) составляется extelцIleвIIoe меtlю }ia слеДуюLциЙ деtlь на основании

примерного цикJlичI{ого меt-lю. рассLtитаI{}lого на l0 лней с уче,Iо]чI среднесуточного rlабора

продуктов питаниrl для , HOpN4 сРи:зио;tогиLlеских потребностей, ltopM взаимозаN,Iеняеl\4ости

продуктоВ при ]tригоl,оRлениИ блкlД в ToNII LIиcJte, с исllолЬзованием автоматизированной

ПРОГРаМN,lь-l. При сос,тавлении ежелневlIого Nlеню необходимо соблюдать оптиNlальное

соотноLUение пищевых веIцестВ (белков. яtироВ И }ГЛеВ07-(ов), которое llолжно составлять 
-l 
:l :4

соответственно.
6.6 На основании утвержлеtlного N4еню - требования кJIадовLцик выдает поварУ набоР продуктоВ

питания IJa сJIеду[оIций деrtь.
6.7 ЧлеН браксражгtой кс,lллиссии проверrlет об,ьепл б-пкlд на выходе (коttтрольное взвеlt]ивание).

6.8 В цеJIях профилактики гиповитаминозов осуlllествляеr,ся (]-витамини:]ация

III блюд.
6.9 После приготовлеFlия пиш{и поваром отбирается сутоt{ная проба го,гсlвоЙ продукции.

суточная проба отбирается в объеме: l]орLlионtlые блкlда - в полFIом объеме: холодные закуски,

первые блк-lilа гарIlиры и проrlие блкtда - r{e \4et,Iee 100г. Гlроб1' о'r'биракlт сl^ери,пьными или

IlрокипяlIеIlilымИ ;Iо}кка\lИ в с,I,ериJьtIуtо иJIti llрокиIlяtlеI{ttуIО IlосудУ с IlJloTLI() закрываюш\имися

крышкамИ (ка;кдое бltкlдс,l - в отделыjуlо посуД}/) и хранят втеLlение не ]\,lеLlее 48 чассlв при

температуре +2 +бгр, С. в специальrlо отведенном месте в холодильнике.

Посуду с пробами маркируют с указаниеN{ приема пищи и датой отбора. Контроль за ч

правильностью отбора и хранения суточной пробы осуlцествляет калькулятор.
6.10 ВыдаLlа готовых блкlд на группы проводится после провеления приемоtIного контроля

бракератсrlой копlиссией, сос,гав ко,t,орсlЙ уl,t]ержлен приказоN4. Резуль,гаты оl{енки каждого

го1овогО блюда (цвет. :]апах, BK}'C()l]t)Ie KallecTBa, готовtlость) :заносятся в кЖурrlал бракеража

готовой кул инарFIой гtродукLlии>.
выдача готовой пищи на грулпы осушlествляется в соответствии с графиком, утвержденным
заведуюшlим. llиrца выдается в промаркироваt{ную посуду. Перел получеFIием готовой пиu{и

младший воспитатеЛь обязаН тUlатель}lО вь,I\{ытЬ руки. надеть специаЛьную одежД),для

поJlучения,l, ра:]дачи пици.
6.1 l В целях инсРорп,rирсlвания родиr,елей об ассор,гимеFIl,е пи,гания ребенка в учреждении
ежеj(невI1ое N,Iеt{юл утверждеtIIlое завеjlуюшIи]\I. вывеIJIивается око,lо пиrцеблока, в ра:]девальных
группаХ с указаt{иеN4 tlолl{огО l{аиN{еllования блюд, выхода блкlд. ИнсРорпlирование родителей об

организации питания в уlIреждении ос),LllествJiяется в TON4 числе LIерез официальный сайт

учреждеtlия в сети Иtrгерrrет.
6,12 ОрганизаuиЮ питания воспита}tLlиков I] I,руппах осуществляет воспитатель и младшии

воспи,гателя.
Перед раздачеЙ пи|llи воспитанНикаN4 ]\4ладIIIие воспиТатеJIИ обязате"itЪнО ДОЛЖНt,I промыть стоJlы

горячей водой с моюtцим cpe/{cTBoN,l сllециальн(_)й ветоltlью,.г]IIагельtlо вымы,гь руки.
Раздачу пипIи произволить ToJtbKo в спеLlиальной одетtде.

6.1з КсервировкестоловмогутпривлекагьсявоспитанникисЗ;tет.СцельюсРормтирования



'tрУДо}]ых t{авыков и RоспитLltJtlrt саi\.,lостоятеjIь}l()сl,и ), tlоспитаtIIIиков доI.1.Iкольllого во:]раста по
окOнLIаник) IlpиeNla IlиLtlи воспитаl-еJlяN,l tIеобходиN{о соl]е,гirl,L рабо,I), lilехtурIIых и кажлого
ребеFIка.
Воспитатель обязан обеспечиr,ь отсутствие воспитанников в обеденнсlй зоне во время раздачи
пищи.
б.l4 Порядок подаLtи готовых блюд и уборки сто.ltовой лосуды осllццgaruпяется в соответствии с
иtIструкцией пода.tи готовых б"пк,lд.

6.].5 После ка}кдого приеJ\{а пишlи младшlий восIlитатель сrбя:зан лро]\1ыть с"l,оJlы горячей водой с
j\,lоющиN,I средством специальной tзетс,lttlьк,l и провести влажную уборку (мьпье по:lов) в
обеденной зоне.

7. Порядок уче,Iа питания.
7.1 К началу учебного года заведующим l[OY излается прика:] о назF]аtlении ответственных за

организацию питания) оI,1l]еделяк,)т,ся их dlчнкllионаJIыtые обя:заннсlсти.
7.2 Ответственный за орl,ани:]аIlt]к) питания осуLr{ес,I,I]Jtяет уIIет пl4таtоIl\t4хся дет,ей в Журнале
учета посеuiаеN,tости ;цетей.
7.З Еrкедневно лиtlо. отвстствеFtllое за органи:JаL[ию питаl1ия, состаI]jIяе,г ме}llо-требование на
СЛедукlшlеЙ день. Меttю составляется на основании списков гtрисутствуIощих детеЙ, которые
ежедневно с 8,00 до 9.00 подают пеI_1аI,оги.

На следуюrций день в 9.00 воспитатели гtодают сведения о dlактическом прису,i,с,I]вии
ВОСПИтанникоt3 в группах лицу, ответствеFIноN4у за питание, коr-орый рассLIитывает выход блюд,
Сi ГrОСледуюlцих приемов пи]ци (обед, полlIFlик. ужин) /lеl-и, отсутствуtощие в f,{OY, снимаются с
питания, а продукты, оставIIjиеся неRостребованными, во:]враш(аюl,ся на склад по требованикl.
В СЛУчаях снижения tIисленности детей, если закладка продl),ктов для приготов-цения завтрака
ПРОИЗОШIЛа. ПОРLtИИ ОТПУСКаЮтСя l]lругиN4 де],ям, как дополFtи1]елIrное питание, главньм образом
детяN,l старшего дошкоJIьного и м.ладJIlего доUIколt ного возраста в виде увелиLIения нормы
бЛкlДа. На следуrощий день не пришелIIIие дети сни]\4аются с питаtIия автоN,lатически.
ЕСли на завтрак приulло больllте детей, чем было заявлено, то для всех детей уN,Iеньшают выход
блЮд, составляется акт и вносятся измеilеFIия I] Nlсню ila сJlедуюtцие приёмы пищи в
соответствии с количествоN4 прибывших детей.
7.4 Учет lIродуктов ведеlся в кгIиге учета мarгериальIlых 1_1енностей. Записl,t в книге производятся
На ОСНОВаНИи лервич}{ых дOкуN4ентов) t] колиIlес,гt]елItlO]VI и cyN4N4oBoi\4. I]O мере пос,l\Iпления и

расходOваrrия гlродуктов.
7.5 На',tиСление опла,l-ы :]а питание производится бухl,алтерией на основаFlttи табелей
посещаемости, которые заIlолFIяют педагоги.
7.6 РаСхОлы по обеспечению питания воспитаFIников вклюLIаю,гся в оплату роllителяN.l
(ЗаКОННЫм представителям). размер которой устанаl]лиRается FIa основаtIии решения учредителя
ДОУ - АдплинистраIlии горола.
ЧаСТИ'tНое во:]меt]_tение расхо,]цоR Ita пи],ание воспи,l,анников обесгIе1.Iивается бюrIжетом города.

8. РаЗгРаничение компетенцилI по воIIросам организации питаtIия в ЩОУ.
8.1 ЗаВеДУЮщий ЩОУ создает условия дJIя организаllии качественного пита}Iия воспитаIlников.
8.2 ЗаВедуЮttций, калькулятор кла/lовLIlик и повара несут персона.l1ь}lу[о ответственность за
органи:tаLlию питаIIиrl детей в ЩОУ.
8.З Распре;lеление обя:заtllIостей tlo оргаtlи:]аI(ши питаtIия ме}кду заведуюIлим, работниками
пищеб:lока, кладовlt\иком в lIOY отражак)тся в дол)кностных иr{струкtlиях.
8.4 tsаЖНейшим условие]и гIравильной органи:зации IIитаIIия детей является строгое соблюдение
санитарно-гигиеItl.{ltеских r,ребованлtГл к tlищсблокч и проltессу приготов,цения и хранения пищи.
В целяХ профилактики пиlIIевых отравJегIий и острых киlIlеLIt{ых:заболрваний, работники
ttищебltока с,грогО сtlблюдцаttlт УСТаtl()ВJIенные требова}{ия к тех}Irlлоl,иLtеской обработке
продуктов, правила личной гигиеttы.

Мероприятия проводимые в ДОУ:
,медициt{ские осмотрь] персона кухни и ежедневltый осмотр FIa наличие гнойничковых



заболеваний кожи рук и открытых поверхt.lос],ей тела, а Taкl(e ангин, ка,гараjIьных явлений
верхних дыхательных гlут,ей l
опоступление проlIукl,ов питаLIия и п|]одовольс,гвеi{Flог,о сырья только с сопроволительными
докчN,{ентами (сер,ги()икат. дск,]]араIlия о соотвстствии товара, у/lостовереIlия качес,гва,
ве l ери нарное сви_lетс.л ьс l BoJ:
.приобретение холодильного оборудования с разной теN.{пературой хранения. с регистрацией
температуры в журнале;
.информирование родителей (законtлых представителей) воспитапников о ежедневном меFlю с

указанием вьiхода готовых блюд.

9. сfrинансироваIIие рrlсхолоR I{:l пLlтilние в ЩоУ.

9. l Финансирование расходов на питагlие в i]OY ос),шlествляется за c.teT, внебюджетI{ых средств
(оплата родителями (законныN,Iи представителями)) и за счёт бюджетных средств.
9.2 Объёпцы финаt;сироваIIия расходов FIa оргаF{и:]аLlик) питания I{a очередной финансовый год

УСТаНаВЛивается с у.Iёт,с,lп4 прогr{о:]а числеIлllос,rи летей в Д{ОУ.

l 0. Ксlнтllоль оргilнизtlции питания
10.1 К шачалч !LIебного года заведуtощи\,I /{ОУ из;lаеl,ся Ilриказ о назнаr]ении.цица,
ответствеL{ного за питание в ЩОУ, опреllеJIяюl]ся его функllионаjlьного обяlзанности.
l0.2 Контроль оргалIизации питаI]ия в ДОУ осуlцествляют заведуюttций, медицинский работник,
калькулятор , бракеражная коNlиссия в составе трех человек. утвержденная приказом
заведующего ЩОУ.
]0.З Заведующий ЩОУ обеспечивает контроль:
,выполt{ения сутоLIных LlopM продуктовtlго Iлабора. ItopN4 потреб;lеt-tия l1ишевых веществ,
энергетической tденtlости дIJев}lого раl{иона;
.выполнения договора на:]акупку и поставку Ilрод)/ктов питанияl
.условий хранения и сроков реали:]ации пиIlцевых пролyктов;
,материально-техt{ического сосl,ояния помеltlеlллtй пиll1еблока, наличие необходимого
оборулования, его исправностиt

,обеспечения пиrцеб"пока ЩОУ и мест lIриема пиш(и достаточным ко.цичествоNl столовой и

кl,хонноЙ посуды, спецодеждоЙ, санитарl{о-гигиеFIиIIескими средствами, разделочным 
*

оборудованием и уборо.tнt,IM инвеIIтарем.
l0.4 Кладовщик /{ОУ осуществляет Kor{Tpojlb:
,качества поступаюшIих продукт,сtв (сжtедttевttо): осyI](ес,Iв_IIяет бракерахi. который включает
контроль lцеJlостtIости уIIаковки и органолегIтllLlескую otleltKy (внешний вид, J_lвel], консистенция,
запах и вкус лоступа}оuдих продуктов и llроизводственного сырья), а также з}{акомство с
сопроводите.llьной документацией (товарно-транспортными IIакладными, декларациями,
сертификатаN4и соответствия, санитарно-эпидеN4иологическими :]аключениями, качественными
удостоверенияN4и. ветеринарI{ыми справкапr и):
10.5 Калькулятор осуl:tсствляет кон,гроль :

'технологии приготовления пиl](и. KaLIecTBa и проl]елеrlия бракера)(а готовых блк,lд, ре:]ультаты
которого ежедневно заFIосятся в журrIал бракеража готовой кчлиIIарrlой продукции:
.режима отбора и условий хранения сутоLIных lтроб (ежедневно):

'работы пищеблока, его сани,l,арного состояния. режима обработки посуды, технологиl{еского
оборудования. инве}{таря (ежедневлtо);
,соблюдения правил ли.Iltой гигиеLlы сотрудникал,lи п1.1шцеблока с с,lтметкой в журнале здоровья
(ежедневно);

'ИНфОРмироваI]ия родителей (:закоrtttых пре.lцстаRителей) о e}l{e/lHeBI-ioirf ш,tеrtю с ука]анием выхода
г(-)т()вых блк1_1 (ежедI leBHo):
.выполнения сутоt.IFlых HOpN,I Ililтаllия одtjoго ребенка:
'Выполнения IIорм потребления осItовIlых: пиlllевых BeIJ.lecTB (белкоlз, жиров. углеводов)"



соответствиrI энергетиl]еской цеIlности (калорийпости) дневного рациона.
1 1.7, Лиrtо, oTBeTcTBettHo :]а оргаFIи:]аLlиlо пи,гания. осуLцествляет yrleT tlитаюIrlих детей в журнале
пс)сещения воспитанttиков ЩОУ.

11. Щокументация

11.] В ДОУ долlкны быr,ь сJtеlцуюtцис::\ок\,N,IсIIты llo Bollpoca]\{ oрга}lизаtlии пt4таI-Iия
(регламенr,ируюutие и учётн ые, по.1тRсрждающие расходы гlо t t и,ганию):
.ГIо"цожение об организации питания ДlОУ;
.Полоlкеttие о бракеражной коN,{иссии l[ОУ;
.,Щоговора на поставку продукl,ов питанияi
,Приплергrое lO-дttевtlое меню, вклюLlающее N4егIю-раскладк\, lulя t]озрастной группы летей (от l
до 3 лет и о,г 3-7,пет) техноJIогиLIеские карты куrlиFIар}{ых изделий (б:lrол), )курнаJI y(IeTa
калорийности, FtopM псlцэебленtля пиI]\евых BeLI{ecTB, ви,гаN,lинов и минераJIоI];
,Меню требования на кахtдый день с указаFIием выхода блlод для возрастttой группы детей (от 1

до З лет и от 3-7 лет):
,Журнал учета калорийности (расчет и oLIeHKa исгIользованного на одtIого ребелIка
среднесуточного набора пиLIlевых t]родlуктов проводиться одиr{ раз в l0 дней, подсLIет
энергетиLlеской ценtlсlсти I1оJIуI]еI{IIого раIlио}lа пита}{ия и содержаIIия в IIем осIIовIlых пищевых
веществ проводи гся с)iiе]\lеся, t tto):

'Журнал бракераrка посгуIlак)IIlего лродовольс,гвеt-lLlого сырья и пиLtцевых продуктов (в
ооответствии с CaHI lиН):
.Журнал бракеража гсlтовой продукL{ии (в соответствии с СанПиН);
'Х{урнал контроля за темпераl,урным режимом холодильных KaN{ep и холодильников;
,Книга складского учета поступаюIлих продук,гов и продовольствеI-Ii-Iого сьiрья.
.}Курнал контроля зак.падки [Iрод),ктов.

l 1.2 Пере.lень приказов:
.Об утверждении и введение в действие Полtолсетtия ло питанию в ДОУ;
.Об организации питания летей в ЩОУ;
.О на:]начеt{ии ответствеI{ных за организацию питания детей в ЩОУl
.О назначении ответс]-венных за сrIятие и хl]аt{егIии проб в i tOY;
.О создании бракераlкной коллиссии в /{ОУ.

12. Заключительные положения

I2,1 Насr:оялдее Положеitие об организации питания восllи,l,ан[lико}з явJIяеl,ся локальF{ым
lIopN4aTlll]lJыN4 актом ДОУ и v,гвер)l(/ilается приказо]\l l]0ве;хук)rriего /{ОУ.
t2.2 Все измеLlеtlия и /1оIIолtlеIIия, вл{осимые t] IlастояLцее [Iолоrrсение, оdlорN,1,1Iяюl,ся в
llисьменноЙ форме в соотI]еl,с],вии деЙствуюil{иN4 закоIIодательствоN,I РоссиЙскс,lЙ Федерации.
12.З Полсlжение приниN{еется на неопределеttttый срок.


		2025-04-25T15:21:23+0300
	А.В.Насибулина




